‘-Z a mee Notre carte d’hiver

CAFE « RESTAURANT Du 25.11.2025 au 02.02.26

L=

Nos entrées

Salade verte 5.-
Salade mélée  10.-
Terrine campagnarde « La Pinte », bouquetde salade  13.-
Moules gratinées avec son bouquetdesalade  14.-

Tranches de foie gras cuitausel et son confitd’oignonsrouges 16.-

Nos plats

Fondue moitié-moiti¢ 250gr, pommes de terre et pain  26.-
Tagliatelles sauce aux morilles  23.-
Moules marinieres ou alaDiable (piquant) et frites  26.-
Tartare de beeuf avec toasts et frites  32.-

Supréme de volaille farcie au foie gras et poivres exotiques  37.-
servi avec un bouquet de légumes , croquettes de Rosti ou tagliatelles ou pommes frites

Rack d’agneaurotietsonjusal’ail 39.-
servi avec un bouquet de Iégumes , croquettes de Rosti ou tagliatelles ou pommes frites

Steak de cheval, bouquet de légumes et frites, sauce Café de Paris, poivre vert ou Guinness 28.-
Supplément sauce aux morilles  5.-

Steak de boeuf, bouquet de Iégumes et frites, sauce Café de Paris, poivre vert ou Guinness 33.-
Supplémentsauce aux morilles  5.-

Huitres Marennes d’Oléron
Nous vous proposons nos huitres du 5.12 au 28.12, selon arrivage

Provenance :
Boeuf: CH / Cheval : CA / Agneau : NZ / Fruitsde mer : FR , NL / Foie gras etvolaille : FR / Pain: CH
Nosvins

Profitez de découvrir nos vins régionaux, suisses et étrangers
que nous vous servons également au verre.

—aRR9—




‘Z a mee Notre carte d’hiver

CAFE » RESTAURANT Du 25.11.2025 au 02.02.26

L=

Nos desserts

Moelleux au chocolatetglace vanille  12.-
Cremebrulée 11.-

Cassata 6.- Cassata avec Maraschino 9.-
Sorbet Colonel (sorbetcitron etvodka) 10.-
Sorbet Valaisan (sorbetabricotetabricotine) 10.-
Bouledeglace, achoix 3.- / Cremefouettée 1.50

(chocolat, vanille, fraise, café, citron, abricot, caramel)

Notre carte enfant

Portionde frites 7.-
Tagliatelles alasauce tomate  10.-
5 Nuggets de poulet avec frites 11.- 10 Nuggets de poulet avec frites

Cornet Rotor 3.-

Vos apéritifs et une petite faim

Flammekueche 12.- Flammekueche végétarienne 12.-
Planchette saucisse et fromage 10.-
Terrine campagnarde « LaPinte» 13.-

Manchon de jambon alaborne 15.-
Nous vous souhaitons un bon appétit !

Nos horaires pendant les féres de fin dannée

Le 24.12: Fermeture a 14h00 / La cuisine est fermée a midi
Le 25.12: Fermeture tout le jour

Du26au30.12: Ouverture normale

Le 31.12: Fermerure a 15h00 / La cuisine est fermée a midi

Deés 19h00  Sotirée du Nouvel-An / sur inscription
Dés 23h30 La Petite Pinte est ouverte a tous.
Le 01.01 : Fermeture tout le jour
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