
	

 
Notre  carte  d’hiver   

                          Du  25.11. 2025   au  02.02.26 
 
 
 
 

	
	

Nos  entrées 
 

Salade  verte      5.- 
 

Salade mêlée      10.- 
 

Terrine campagnarde « La Pinte », bouquet de salade      13.- 
 

Moules gratinées avec  son bouquet de salade       14.- 
 

Tranches de foie gras  cuit au sel  et  son confit d’oignons rouges       16.- 
 
 

Nos  plats 
 

Fondue moitié-moitié  250gr,  pommes  de terre  et  pain      26.-   
 

Tagliatelles  sauce aux morilles      23.-  
 

Moules  marinières  ou  à la Diable (piquant) et  frites      26.- 
 

Tartare  de bœuf  avec toasts  et  frites      32.- 
 

Suprême de volaille farcie au foie gras et poivres exotiques      37.-    
servi avec un bouquet de légumes , croquettes de Rösti  ou  tagliatelles  ou  pommes  frites 

 

Rack d’agneau rôti et son jus à l’ail     39.- 
servi avec un bouquet de légumes , croquettes de Rösti  ou  tagliatelles  ou  pommes  frites 

 

Steak de cheval, bouquet de légumes et frites, sauce Café de Paris, poivre vert  ou  Guinness  28.-  
Supplément sauce aux morilles       5.- 

 

Steak de bœuf, bouquet de légumes et frites, sauce Café de Paris, poivre vert  ou  Guinness  33.- 
Supplément sauce aux morilles       5.- 

  
Huîtres  Marennes  d’Oléron  

Nous vous proposons nos huîtres du  5.12  au  28.12 , selon arrivage  
 

Provenance :  
Bœuf : CH / Cheval : CA / Agneau : NZ / Fruits de mer : FR ,  NL  /  Foie gras et volaille : FR  /  Pain : CH 

 
 

Nos vins 
 

Profitez  de  découvrir  nos  vins  régionaux,  suisses  et  étrangers  
que  nous  vous  servons  également  au  verre. 

	



 
	

 
Notre  carte  d’hiver   

                               Du  25.11. 2025   au  02.02.26 
 
 
 

	

Nos  desserts 
 

Moelleux au chocolat et glace vanille       12.- 
 

Crème brûlée    11.- 
 

Cassata     6.-              Cassata  avec  Maraschino      9.- 
 

Sorbet  Colonel  (sorbet citron et vodka)       10.-       
 

Sorbet  Valaisan  (sorbet abricot et abricotine)       10.-      
 

Boule de glace, à choix       3.-     /     Crème fouettée     1.50 
(chocolat, vanille, fraise, café, citron, abricot, caramel) 

 
Notre carte enfant  

 

Portion de frites     7.- 
 

Tagliatelles à la sauce tomate      10.-   
 

5  Nuggets de poulet avec frites      11.-    10  Nuggets de poulet avec frites      19.- 
 

Cornet  Rotor    3.- 
 

Vos apéritifs  et  une petite faim 
  

Flammekueche     12.-  Flammekueche  végétarienne     12.-   
 

Planchette saucisse et fromage    10.- 
 

Terrine campagnarde « La Pinte »     13.- 
 

Manchon de jambon à la borne      15.-             
 

Nous vous souhaitons un bon appétit ! 
 

Nos  horaires  pendant  les  fêtes  de  fin  d’année 
Le  24.12 :  Fermeture à 14h00  / La cuisine est fermée à midi 
Le  25.12 :  Fermeture tout le jour 
Du  26 au 30.12 : Ouverture normale 
Le  31.12 :   Fermeture à 15h00 / La cuisine est fermée à midi 

Dès 19h00    Soirée du Nouvel-An  / sur inscription 
   Dès 23h30  La Petite Pinte est ouverte à tous.  
Le  01.01 :  Fermeture tout le jour 
 


